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Equipamentos Cervejaria Heller Beer <financeirohellerbeer@gmail.com> 19 de novembro de 2015 15:27
Para: matheuscararo@gmail.com

Estou lhe mandando alguns precos de nossos equipamentos:

Maquina automatizada de 50 litros final, construido totalmente em ago inox ASI 304 e acabamento sanitario,
quadro de comando com controlador de tempo e temperatura (CLP), volume util de produc&o de 50 litros,
aquecimento que permite a padronizagédo da cerveja, sem riscos de caramelizagdo do mosto, por meio de
duas resisténcias elétricas, contém cesto em aco inox para filtragdo por gravidade, bomba sanitaria
alimenticia em ago inox de %2 CV, fundo levemente conico para acumulo do trub, tensdo de 220V. R$ 9,000

Maquina automatizada de 200 litros final, construido totalmente em ago inox ASI 304 e acabamento
sanitario, quadro de comando com controlador de tempo e temperatura (CLP), volume util de produgao de
200 litros, aquecimento que permite a padronizagao da cerveja, sem riscos de caramelizagédo do mosto, por
meio de duas resisténcias elétricas, contém cesto em ago inox para filtragao por gravidade, bomba sanitaria
alimenticia em ago inox de %2 CV, fundo levemente conico para acumulo do trub, tensdo de 220V. R$ 18,500

Maquina automatizada de 500 litros final, construido totalmente em ago inox ASI 304 e acabamento
sanitario, quadro de comando com controlador de tempo e temperatura (CLP), volume util de produgao de
500 litros, aquecimento que permite a padronizag@o da cerveja, sem riscos de caramelizacéo do mosto, por
meio de duas resisténcias elétricas, contém cesto em ago inox para filtragao por gravidade, bomba sanitaria
alimenticia em aco inox de % CV, fundo levemente cénico para acumulo do trub, tensdo de 220V. R$
30.000,00

Fermentadores

Tanque fermentador para cerveja, formato cilindrico em ago inox AISI 304, chapa 2,0mm, capacidade 110
litros, acabamento polido interno e externo, dotado de bocal de saida no fundo do cone, com valvula
borboleta de 1”7, fundo em formato tronco conico de 60°, saida do produto com valvula 3/4”, tampa na parte
superior dotada de borracha de vedagéao atoxica, fecho em ago inox, saida para airlock” dotado de serpentina
de resfriamento, unidade condensadora, 220v, com capa inox de revestimento, isolamento térmico em
poliuretano de alta densidade, controle de temperatura digital. Tanque com 03 pés de apoio tubo inox, base
com 4 rodas de 3”. R$ 8,000

Tanque fermentador para cerveja, formato cilindrico em ago inox AISI 304, chapa 2,0mm, capacidade 200
litros, acabamento polido interno e externo, dotado de bocal de saida no fundo do cone, com valvula
borboleta de 1”7, fundo em formato tronco conico de 60°, saida do produto com valvula 3/4”, tampa na parte
superior dotada de borracha de vedagéao atoxica, fecho em ago inox, saida para airlock” dotado de serpentina
de resfriamento, unidade condensadora, 220v, com capa inox de revestimento, isolamento térmico em



poliuretano de alta densidade, controle de temperatura digital. Tanque com 03 pés de apoio tubo inox, base
com 4 rodas de 3”. R$ 11,500

Tanque fermentador para cerveja, formato cilindrico em ago inox AISI 304, chapa 2,0mm, capacidade 400
litros, acabamento polido interno e externo, dotado de bocal de saida no fundo do cone, com valvula
borboleta de 17, fundo em formato tronco cénico de 60°, saida do produto com valvula 3/4”, tampa na parte
superior dotada de borracha de vedagao atoxica, fecho em ago inox, saida para airlock” dotado de serpentina
de resfriamento, unidade condensadora, 220v, com capa inox de revestimento, isolamento térmico em
poliuretano de alta densidade, controle de temperatura digital. Tanque com 03 pés de apoio tubo inox, base
com 4 rodas de 3”. R$ 18.500,00

Tanque fermentador para cerveja, formato cilindrico em acgo inox AlSI 304, chapa 2,0mm, capacidade 1000
litros, acabamento polido interno e externo, dotado de bocal de saida no fundo do cone, com valvula
borboleta de 17, fundo em formato tronco cénico de 60°, saida do produto com valvula 3/4”, tampa na parte
superior dotada de borracha de vedagéao atoxica, fecho em ago inox, saida para airlock” dotado de serpentina
de resfriamento, unidade condensadora, 220v, com capa inox de revestimento, isolamento térmico em
poliuretano de alta densidade, controle de temperatura digital. Tanque com 03 pés de apoio tubo inox, base
com 4 rodas de 3”. R$ 28.900,00

Lembrando que na compra de alguma maquina automatizada vem com o trocador de calor (para dar o
choque térmico na cerveja), e as conexdes atdxicas. Todos os equipamentos sdo monofasicos 220v.

Na compra do kit maquina mais fermentador faremos um desconto, maquina de 50 litros mais fermentador
de 110 litros sai pelo preco de R$ 16.500,00
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