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Cozinha Tribloco 250L 

 

 
 

 

Equipamento básico 

 

Tina de mostura em inox 304, 

acabamento sanitário, composta por: 

- sistema de CIP integrado na tampa; 

- com parede dupla, sendo #1,5mm 

de parede externa e #2mm de 

parede interna; 

- estrutura tubular individual de 4” 

- misturador acionado por motor 

posicionado na parte inferior da tina 

- válvulas na saída e na entrada da 

tina; 

- porta de visita em inox 304. 

-sistema de aquecimento por 

resistências elétricas. 

-controle de automático de rampas 

de temperatura. 

Sistema de aquecimento indireto 

(vendido separadamente)* 

 

-Tina de clarificação em inox 304, -

-com acabamento sanitário e com 

parede dupla, sendo #1,5mm de 

parede externa e #2mm de parede 

interna;  

- estrutura tubular individual de 4”; 

- sistema de CIP integrado na tampa; 

- fundo filtrante cervejeiro; 

- válvula de 1,5” na saída da tina e 

1,5” na entrada da tina; 

- afofador e raspador acionado por 

motor posicionado na parte inferior 

da tina; 

- porta de visita em inox 304. 

- porta lateral para remoção do 

bagaço. 
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- - Tina de fervura em inox 304, 

acabamento sanitário, composta por: 

- sistema de CIP integrado na tampa; 

- parede dupla, sendo #1,5mm de 

parede externa e #2mm de parede 

interna; 

- fundo cônico; 

- estrutura tubular individual, com 

entrada de mosto em angulo de 45 

para whirpool, saída de mosto e 

saída para limpeza na parte central 

do fundo; 

- porta de visita em inox 304. 

 

- Tubulações em inox 304, 

acabamento sanitário, com bombas 

de transferência inclusas 

 

Valor R$ 74.967,00 

 

Sistema de aquecimento Palenox 

 

Substitui o sistema de aquecimento 

por caldeira. Não requer inspeção 

anual e licença para instalação. 

- Equipamento básico 

1 - Sistema de aquecimento por 

fluídos, destinado a mosturação, com 

queimador a gás, controle de 

temperaturas, moto bomba, 

reservatório de compensação, 

isolamento. 

2 - Cozinhador externo destinado 

para a fervura de mosto, composto 

por queimador a gás, com tubulações 

de inox, isolamento e estrutura em 

aço carbono. 

O mesmo sistema possui tanque 

reservatório de inox 304 para a água 

quente da rinsagem do mosto com 

eficiente aproveitamento energético. 

 

Valor R$ 38.115,00 

 

- Trocador de calor com 16 placas 

para a refrigeração nominal de 250 l 

de mosto em 40 minutos (375 l/h 

reais). Temperatura inicial 80ºC, final 

8ºC e da água gelada de 

resfriamento 3-4ºC. 

 

Valor R$ 5.567,00 

 

Sistema de frio Palenox 

 

Equipamento de frio monobloco, 

completo para resfriamento de mosto  

 

Valor R$ 14.695,00 

 

- Fermentador Auto Refrigerado 

Nossos fermentadores são totalmente 

construídos em aço inox 304 com as 

seguintes características: 

- pressurizados; 

- cumpre com a função de chopeira 

para eventos; 

- tanque de fundo cônico; 

- acabamento sanitário; 

- parede dupla; 

- válvula de segurança; 
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- manômetro; 

- controlador de temperatura  

  Full Gauge Tic 17; 

- airlock; 

- entrada para CO2; 

- torneira de prova; 

 

250 l com motor de refrigeração de 

½CV - Valor: R$ 15.830,00 

 

500 l com motor de refrigeração de 

1CV - Valor: R$ 22.770,00 

 

Consulte sobre outros equipamentos 

Palenox, tais como enchedoras, 

bombas, etc. 

 

 

Condições comerciais 

 

Prazo de entrega: 75 dias a partir 

da formalização do pedido 

 

Frete: FOB, posto nossa fábrica em 

Bento Gonçalves; 

 

Condições de pagamento:  

- 40% na assinatura do pedido; 

- 30% a 30 dias do pedido; 

- 30% contra faturamento e 

carregamento, ou a combinar. 

 

Validade da proposta: 15 dias 

(exceto reajuste do aço inox) 

 

Garantia: 1 ano, exceto peças de 

desgaste usual, tipo selo mecânico. 

 

Posta em marcha: por técnico 

Palenox. Quando for o caso, despesas 

de viagem, estadia e alimentação, 

por conta do Comprador. 

 

Excluso: aquilo não ofertado acima, 

obras civis e carpintaria, tubulações e 

conexões de ar, CO2, glicol e vapor, 

como tubulações hidráulicas e 

elétricas. 

 

 

Bento Gonçalves, 21 de outubro de 

2015. 
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