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Programa de competigao aprovado por AHA/BJCP

http://www.homebrewersassociation.org
pode ser usada para resumir as sensagles

Como Ler a sua Simula
Coluna da Esquerda

Os juizes devem dar seus nomes e
sip encorajados a fornecer informagdes de
contato para que voct possa responder com
elogios ou crificas construtivas 20s seus
comentirios. Por favor, ndo espere (ue ¢
juiz se lembre da sua cerveja. E improvavel
que queixas sobre a sua pontuagio resulie

certifique-se o nome

organizador.

Juizes e/ou Ajudantes

Verifique se todas as samulas estio cotretas &
completo de  juiz estd
preenchido em cada uma. Anexe esta folha de roste
sobre todas as simulas antes de submeté-las ao

Nuamero de Inscricao

do juiz sobre aspectos da cerveja que nfo
se encaixam perfeitamente em uma das
outtas quatro se¢des. A diferenca cntre
utna cerveja muito boa e uma cerveja de
classe mundial muitas vezes pode estar em
detalhes sutis ou intangiveis. Da mesma
forma, cervcjas sem falhas facilmente
detectiveis podem carecer de um cariter
especial ov "mégica". Esta segio ¢ usada

em qualquer coisa, a nfo ser inimizade, mas
comentirios Oteis que apontem  erres

35995

para dar este retormno.
O Guia de Pontuagiio € o seu guia

objetivos ou de baixa qualidade de feedback
podem ajudar o juiz a melhorar ne future.

Se vocé sentir gue hd um problema
significativo com a qualidade de julgamento
que recebeu, entre em contato com o
organizader da competigio. Se o juiz

Categoria N° A0 Subcategoria (a-f) A
Posigdo Ordinal na Rodada:
[ Esta cerveja avangou para uma redada mini-BOS

Pontuacao Final

para a compreensdo do significado de sva
pontuacfio total na escala de 50 usada nesta
sitmula.

Destacado (45-50) - Um exemplo de

¢lasse mundial do estilo. Cerveja com
grande cariter e sem falhas.

de

indicou um nivel BICP, contate o BJCP {no
enidereco ao final desta folha). Inclua copias
da somula ¢ quaisquer outras informacbes

ol 3

Excelente (38-44) - Cervejas nesta faixa
podem ndo ter falhas, mas podem estar
faltando as caracteristicas intangiveis de

relcvantes.

As secdes de Nivel ¢ Qualificagdes
do juiz sfio praticamente autoexplicativas,
Apprentice € um juiz que f8z o ¢xame
pratico BJICP, mas nio passou, Um juiz nio
BICP nio fez o exame, mas pode ter as

Ao menos dois juizes da rodada em que a sua cerveja
foi avaliada chegaram a um consenso sobre a sua
pontuacio final. Nio é necessariamente uma média
aritmdtica das pontuagdes individuais.

Colocacao

uma cerveja de classe mundial.

Muito Bom (30-37) - Cervejas nesta faixa
podem ter uma pequena falha (téenica ou
de estilo), ou podem estar carecendo de
equilibrio ou complexidade.

habilidades necessdrias, Honorary Masrer ¢
Honorary GM sdo niveis dados pelo BJCP

Bom (21-29) - Uma cerveja satisfatdria,
que geralmente se encaixa nos parimetros

como  reconheciments  por  servigos

do estilo. Pontuag@es perto da extremidade

excepcionais ao BICP efou 4 comunidade de cervejeiros caseiros. Os
outros sio niveis do BICP baseados na expetiéneia do juiz ¢ na sua
pontuagfio no exame.

As Definigdes de Nomenclatura sfio utilizadas por alguns juizes
como uma forma abreviada de comunicar a presen¢a de caracteristicas
comuns da cerveja. Muitas, mas nfio todas, so consideradas falhas na
cerveja, embora alguns sejam uma falha em alguns estilos e desejadas em
outros. Veja os comentirios do juiz no lado direfto da folha para mais
informagbes.

‘Coluna da Direita

A designagiio de Categoria ¢ Subeategoria mostra o estifo contra
o qual a suz cerveja foi julgada. A matoria da pontuacio recebida pela
sua cerveja representa o quio bem os juizes sentiram que sua cerveja
representou este estilo. Veja abaixo mais informagdes sobre pontuagiio ¢
estilo.

A Inspecio da2 Garrafa ndo & usada para determinar a sua
pontuagio de cerveja, mas certas pistas para problemas potenciais podem
ser adguirida a partir de uma inspegio da garrafa. Por exemplo, "anel em
torno do colatinho”, uma linha de material que aparece no gargalo, na
superficie do liguido, as vezes & um indicador de contaminacio, ¢mbora
possa ter outras causas. Lsta seclo também pode ser usada para
comentérios sobre violagho de algumas diretrizes do concurse, cotno o
uso de garrafas distintas ou tamanho da garrafa incerreto,

A maioria das inscrigies em competiches homebrew estd em
calegorias que descrevem um determinado estilo de cerveja. Estes estilos
sdo geralmente derivados de uma cerveja comercial, ou grupo de cervejas
similares, ou um tipo de cerveja que & popular enire 05 cervejeiros
caseiros. A pontuagdo atribuida A sua cerveja € uma indicagio do quio
proximo o juiz pereebeu que sua cerveja se encaixou nas caracteristicas
desse estilo. A adesio ac estilo é separada em quatro segdes: Aroma,
Aparéncia, Sabor ¢ Sensagio ma Boca, Os juizes estfio procurando a
presenga efou auséneia de caracteristicas diversas em cada uma dessas
quatro seces, dependendo do estilo. Sua cerveja foi pontuada de acordo.

Na secéio final, Impressio Geral, o juiz expressa o quio agradivel
era a cerveja e deve tentar oferecer sugestdes para melhoria. Também
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superior desta faixa podemm ter apenas
algumas pequenas falhas ou estar um pouco fora do estilo e também
podem carecer de equilibric ou complexidade. Pontuagdes perto da
extremidade inferior deste iniervalo lendem a ter mais falhas e também
tendem a ter inconsisténcias de estilo.

Regular (14-20) - Esta cerveja tem sua parcela de problemas que podem
incluir erro dos parfimetros de estilo, sabores e sromas indesejaveis,
problemas de equilibrio, contaminagfo, ou outras falhas importantes.
Pontuagdes perto da extremidade inferior desta faixa apresentam falhas
mais graves.

Problemitico (0-13) - Uma cerveja com um problema grave (geralmente
contaminagiic) que se sobrepdie a todos os oufros sabores e aromas.
Geralmente, mal pode ser provada

Na caixa 2 direita do Guia de Pontuagio, o juiz reiterou o retomo
dado nas cinco segbes pontuadas, dividinde-o de forma diferente. Suva
cerveja foi classificada em trds escalas: Precisiio de Estilo, Mérito
Técnico e Intangiveis. O aroma de lipulo Cascade em uma Bohemian
Pilsener seria wm exemplo de um problema na Precisfe de Estilo, Isso
pode ser pensado como um retorno sobre receita. Acidez excessiva que
geralmente indica um problema de contaminacfo pode ser classificada
em Mérito Técenico. Isso pode ser pensado como retomeo sobre processo,
Algumas caracteristicas nfio se enquadram perfeitamente em uma
categoria, por exemplo, aroma gramineo pode ser proveniente do tipo de
lipule usado ou do uso de lpulo oxidado. Aqui o juiz tentou fazer a
melhor estimativa para estas classificagbes. Intangiveis classifica as
mesmas caracteristicas discutidas acima nas Impressdes Gerais. As
caixas de selegio também dfio ao competidor uma visfio geral de
avaliagiio da cerveja. Ao preencher as caixas de seleqdo, o juiz é
encorgjado a pensuar sobre a cerveja como um fode depois que as palavras
sfo escritas, Também podem ajudar a justificar a pontuagdio final.

O Beer Judge Ceriification Program (BJCP)

O BICP ¢ a dnica entidade internacional que testa e certifica juizes
de cerveja. O BICP € uma organizacfo sem fins lucrativos e juizes BJCP
ndo cobram pelos seus servicos. Entre em contato com o BICP em:
Comp_Director@BICP.org (enr inglés).

Tradugdo per Humberro Froflich (narberio fri@gmail.com)
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Nome —
i Jan Schatz E
D BJ BICP Rank Pending Judge -t
 Email jan.schatz@gmail.com ’

Nwel ou Situagio no BJCP:

O Apprentice & Recognized O Certified
O'National O Master OGrand Master
OHonorary Master CHonorary GM ~ OJuiz de Hidromel

O Juiz Provisdria O Nivel Pendente
Qualificagoes fora do BJCP:

O Cervejeiro Profissional [Sl’Beer Sommelier [ONio BICP
O Certified Cicerone OMaster Cicerone
O Treinamente Sensorial O Outo

Definigio de Nomenclatura {Marque o5 que se aplicam);

O Accialdeido — Aroma e sabor como de magi-verde.

SUMULA DE CERVEJA

Programa de competigao aprovado por AHA/BJCP http://www.homebrewersassociation.org
A

¥55435

Ne categoria_“1©_ Subcategoria {a-f) _£__ N° Inscrigio
Subcategoria (por extenso) _ O HNAN \Uﬂé"’ﬁ' SEEC

Ingredientes especlais:

Inspegido da garrafa: [ Tamanho, tampa, enchimento, remogo de rétulo apropriados etc.
Comentirios

Aroma (conforme spropriado para o estilo) 15' 12
Comente sobre malte, lipulo, ésteres @ outros aromitices

MPAA TE THESSADE ot IXA |, A 56 ERCERE
LSpuLd, E5T¥eEs Poucn D’!#a)EJtJ(CS FO v 20
CORATEL, PROMATLCD

ol /3

Aparéncia (conforme apropriade para e estilo)
C sobre cor, limpidez e colaritho (retengiio, cor e textura)

O Alcodlico — O aroma, sabor e efeito de calor do etanol e alcedis OURADO R LANTE . Pouth TURBRIDGL .

SUPGIIOI’GS AS vezes descrito como qucntc:

O Adstringente — Aspereza prolongada, sensacéio de
repuxamento e/ou secura no final/retrogosto; sensacio dspera
de grios; sensagio provocada pelas cascas.

O Diagetil — ‘Aroma e sabor de manteiga artificial, butterscotch
ou {offee. As vezes percebido como sensagiio escorregadia na
lingua.

O DMS {dimetilsulfureto} — Em baixes niveis, um aroma e sabor

doce parecido com milhe cozide ou enlatado.

O Esteres — Aroma efou sabor de qualquer éster (frutas,
aromatizantes de fruta ou rosas).

O Gramineo — Aroma/sabor de grama recém-cortada ou folhas
verdes.

O Atingido por luz — Similar a0 aroma de um gambd,
1 Metélico — Sabor de lata, moeda, cobre, farro ou sangue.
iJ Mofo — Aromasfsabores de rango, mefo on bolor,

O Oxidade — Qualquer sabor ¢ aroma como de vinho, papelo,
papel ou Xerez, ou nma combinagfo destes.

U Fenélico — Especiarias (cra{ro-da-india, pimenta), fumaga,
plastico, fita adesiva efou remédio (clorefenol).

O Solvente — Aromas e sabores de alcodis superiores (alcodis
fusel). Similar a arormas de acetona ou fhinner.

O Azedo/Acido — Acidez em aroma e sabor, Pode ser intenso e
limpo (icido latico), ou como vinagre {dcido acético).

O Enxofre — O aroma de ovo podre ou fésforos queimando,

O Vegetal — Aroma e sabor de legumes cozidos, enlatadas ou
apedrecides (repolho, cebola, aipo, aspargo etc.).

O Levedura — Aroma ou sabor de pao, enxofte ou levedura.

FSOUML CERS <t . PRANCA . FOMAgﬁ“a
PERS S B (WP PAREDSS TO <O

Sabor (conforme apropriade pam o estile) /1 &J’.‘Z{I
Comente sobre ynalte, Jopulo, caracteristicas da fermentag3o, equilibrio, finaliretrogosto 8 outras
caractenisticas de sabor

A TE 90 TITENS [DADE, MEDD - RAXA | fel-
MENTACAD | A MDA SEMN < EVMBADS . EXQU LT -

BAV pARA O mAiAS . TINAL LIGEIRAMSENTE
DG (N RETROCOSTY S CLINANTES

Sensagio na Boca (conforme apropriado pars o estilo)
Comisnte sobre corpo, carbonmam calor, cremosidade, adstrinpéncia ¢ outras sensagdes palatais

CORPO_NEDIo - BMXO . RAIYA (ARLOMATACKS
CREMOS | AT, PRESENTS , RA KA POSIMAIGENC.

i3

Impressio Geral E /10
Comente sobre 0 prazer geral de beber associado & amosira, dé sugestdes de melhorias )

A ceRug SR S JAVEL oS CARKTEA
TRAJTHL. (,mﬂ—,ﬂeﬂ T _TENSIICO PAA 2 EsTiO

ARSI M coM rod PO, BSTA Mocﬂmwkw !

oF <RABRLMAL MAS & TEMERAmA TN

CERMENTACA) [P0 \XA ALE) PARR CHIGAK fO

fﬁ"ﬁ\‘f"ﬂ\

Total % 750

Destacado

{45 = 50); Exemplo do estilo de classe mundial.

Excelente

Maito Bom (30 -37):

minimes.
(T— 29Y; Emm o alve no estilo efon pequenas falhas.
{14 - 20

Bom

Razogvel estilo, Desapradival,

GLIA DE FONT

Problemitieo (00 - 13): o "0

(38 - 44): Exemplifica bem o estilo, requer minimos ajustes. .
Geralmente dentro dos parimetros do estilo, algumas falhas

Sabores/aromas indesejados ou grandes deficiéncias de

Fortes aromns on sabores indesgjodos predominam. Dificil

Precisdo dc Estilo
ExemploClissico O 0O B [P [O ForadeEstile

Meérito Técnico
SemFalkas O B 0O O O Falhas Significativas

Intangiveis
Maravilhoso I O B O O Sem Vida
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Traduzido por Humberto Frihlich (rumberio. fi@gmail cony)
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. b de competigo aprovado por AHA/BJCP  http://waw. homebrewersassociation.or
h@_.@mw.blcg.org Programil dog p 9# p P ttp g
E[. E N° categoria e Suhcategoria (a-ﬂ’f" N° Inscrigio Q 9*;9;;15
: Henrique Criz | Subcategoria (por exienso) _GENse MU s T :
il BJCP Cetified Judge ——! Ingredientes especials: o
: hentique@umacervejapordia.com.br :
1
\ E ' [’g o] ___::' Inspegac da garrafa: E Tamazhe, tampa, enchimeato, remegde de rorulo apropriados &ts.
Nivel ou Situagio no BICP: _ _ Comemiérios =
O Apprentice O Recognized Certified (O
ONationat [0 Master Grand Master ___ ATOMA (conforme apropriado para o estilo) L f12
DOHonorary Master O Honorary GM  [(Juiz de Hidromel Comenie SOIW‘WM lipala, éstelﬂ ¢ outros gromaticos . ‘ i _
L] Juiz Provisérie O Nivel Pendente ﬁl ¢l T8, L], €957€r ~dite mAT Yo (2 L€
Qualificagbes fora do BJGP: FCU Lo, S (ins o piad T

D Cervejeiro Profissional & Beer Sommelier [Nso BICP S, AHOAN A T LG AN

O Ceriified Cicerone O Master Cicerone
Treinamento Sensorial O Outro

Definigdo de Nomenclatura {(Marque os que se aplicam):
@ { "4 q P ) Aparéncia (conforme apropriado pare o estilo) /5 13
O Acetaldeido — Aroma e sabor como de magi-verde. Comente sobre cor, limpidez e colarinha {retengi, cor e tm?)
O Aleoslico — O aroma, sabor ¢ efeito de calor do etanol & alcodis (d oflA 1 Qr flluﬂ*[-/d? _ A A @A’V‘@rif‘ Mo &
superiores. As vezes descrito como “quente®. {‘Kﬂ:’?:’ﬂ’ﬁj cAY (O L,;f{,,l/i,q /o4 ‘f‘u’ w g
O Adstringente — Aspereza prolongada, sensagfo de ﬁ"?ﬂﬂ! ¥ (-'0( & Al 0 =
repuxamente e/ou secura no finalfreirogosto; sensagio aspera i
de grios; sensagfio provocada pelas cascas. Sabor onforme i paa o il % 1o

[ Diacetil - Aroma ¢ sabor de manteiga artificial, burrerscorch  Comente sobre malis. lopulo, caracterisicas da fermentegao, equilibrio, final/retwogoste ¢ oumres

ou foffee, As vezes percebide como sensagio escorregadia na fsticas d s”,"‘” « ;
lingua. r/’r" & (e I ﬁ’a/éﬁ’zfl GE~ v L
O DMS (dimetilsulfureto) — Em baixos niveis, um aroma e sabor “:} £ ,L'U {}//{Jl.‘g ,ﬁ Vaddid /i’ &,/7 A v (l-: )7/ g ',FZ% >0
doce parecido com milhe cozido ou enlatado, C-r.? wvi(Le 2 M {? A, /" Vin/A L L) & o, 4 /Lo
\%Esteres — Aroma efou sabor de qualquer éster (frutas, Tl o0 l/‘/"-'q' LTAFD.

aromatizantes de fiuta ou rosas).

O Gramineo — Aroma/sabor de grama recém-cortada ou folthas

verdas, Sensagao na Boca (conforme apropriado pam o estilo) } /5
.. . . carbouatagio, calo idade, adstrinpéncia ¢ ouras
O Atingido por Iuz — Similar a0 aroma de um gamba. Gomenie sebes corpe, =y i g e

y -y !Wﬁpwm 3 -
Lok Vs mnEV@, [on mitia CAYL ﬂm;iff'}’/r{ﬂa
L8 " LA LA Gern AJGIR i dealia, !

a Mets'llic]o — Sabor de lata, moeda, cobre, ferro ou sangue.

O Mofe — Aromas/sabores de rango, mofo ou bolor.

O Oxidado — Qualquer sabor @ aroma como de vinho, papeldo,
papel cu Xerez, cu uma combinacio destes.

O Fendlico — Especiarias (cravo-da-india, pimenta), fumaga, Impressio Geral } 10
plastico, fita adesiva efon remédio (clorofencl). Comenta sobre o prazer geral de beber associado & arostm, dé sugesiGes de aelhoriss

O Selvente — Aromas e subores de alcodis superiores (alcodis (& ILL/ ¢ ,Sﬁ (59/-'4 ArA7 N /';':7 @ ﬂ: O\;WL’: Z

fusel). Similar 2 aromas de acetona ou rhinner, EL\TiL«?{ o ‘%’}\ /ﬁ L A TA ﬁﬂ, ('ﬁﬂ/'}M FLo
O Azedo/Acido — Acidez em aroma e sabor. Podeserintensoe ¢Sy 4 | (JEY T La V7, Padfe YO J7E
limpe (dcido latico), ou como vinagre (Acido acético). ;L\ 'f‘[ﬁﬂ— 0L [_r; 7 )27! C, é, ﬁra R Z V /A 7 175 /7 o

O Enxofre - O aromz de ovo pedre ou fosforos queimando. Y75 ARSC ik A £ TCun . (7 G~ bAA %_"5

B Vegetal — Aroma e sabor de legumes cozidoes, enlatados ou "l@( —_ "H e
apodrecides (repolho, cebola, aipo, aspargo ete.),

Total ./ifsn
gvedura — Aroma ou sabor de pdo, enxofre ou levedura.

Destacado (45 - 50): Exemple do estilo de classe mundsa. Precisio de Estilo

Excelente (38 - 44): Exemplifica bem o estilo, requer minimos gjustes. Exemplo Cldssico . D 0O O @) O Fora de Estilo
N Geral dentra dos parimetros j
Muito Bom (30 - 37); Seryimeme dento dos Ao b, lomas fahas Mérito Téenico
Eu: vo no cstilo c/on pequenas Eilhas. SemFalhas O [ @ O O Falhas Significativas
A . Sabares/ indescjados on grandes deficiéncias de
< Razodvel (14 -20) Lo, Desagradvel, . Intangiveis
o] Fortes aromas on sab indesejades predomi Dificil

Problematico (00 - 13): ' 0 Maravilhoso O 0O Q O O Sem Vida

BJCP Beer Scoresheet Copyright © 20)2 Beer Judge Certification Program rev. 120213 Fradizide por Humberto Frohtick (hunberso fi@gmall.com)




SUMULA DE CERVEJA

J/fwww. bjep.org Programa de competicio aprovado por AHA/B.ICP _hitp:/fwww.homebrewersassociation.org
lﬂome do Juiz (MMWW n : N® categoria }"O Subcategoria (a-f) 71 v N° ?\Tgé?' ﬁf)ﬁa%
i o E Subcatagoria (por extenso) C\E}E;WW W CHIC
11D BJCP do Juiz ' Ingredientes especials:
I,Emall do Juizm y T\W

lﬁspega‘io da F{r'rafa: O Tamanho, fampa, enchimento, remogho de rétulo apropriados etc.

Nive ou Situa¢dio no BJCP: ¢

Apprentice ORecognized O Certified o
DO National [ Master O Grand Master Aroina {conforme apropriado pars o estile) ). A2
OHonorary Master O Honorary GM  [Juiz de Hidromel nte sobre malte, 1IIP"10, dsteres s oufros aromiticos
OJuiz Provisério CiNivel Pendente M\dh’nl; fQQJX\ M@‘W mm
Qualificagdes fora do BJCP: A (‘)QQ,‘\,Q XY Mmm_, NI
O Cervejeiro Profissional DBeer Sommelicr ONaoBICP (- Twdd m‘fg vk WQ/ 57 K.
O Certified Cicerone D Master Cicerone ﬁ
O Treinamento Sensorial D Outro

Defini¢io de Nomenclatura (Marque os que se aplicam):
Aparéncia (conforme apropriede para o estilo)
O Acetaldeido — Aroma ¢ sabor como de magi-verde. ﬂmw sotre cor, impidaz & colarinho (raten;io, GOT & textura)

O ) lmﬂﬁaﬂx.\

1nf) s WW; ',

Aleadlico — O aroma, sabor e efeito de calor do etanol ¢ aleodis
superiores. As vezes descrito como “quente”.

O Adstringente — Aspereza prolongada, sensagéo de )
repuxamento e/ou secura no finalretrogosto; sensagio dspera
de graos; 3 da pel A
£raos; Sensac?lo provocada peias cascas Sabor (conforme apropriado para o estilo) ':\L’ 20
O Diacetil — Aroma e sabor de manteiga artificial, butferscotch ~ Coments sohﬁdmﬂh;; o, isticas da fermentaglio, equilibric, finaliretrogosto ¢ outras
ol foffee, As vezes percebido como sensagdo escorregadia na i“m“‘s“m ¥ s2bar T
lingu, flecol i, Gl \ma‘l'r‘. R
O DMS (dimetilsulfurets) — Em baixos niveis, um aroma e sabok [MAMEID iNL Y { DU A AL
doce parecido com milho cozido ou enlatado, &m! & 1_ b ) IQ'L, )
O Esteres — Aroma e/ou sabor de qualquer éster (frutas, I f} !

aromatizantes de frufa ou rosas).

O Gramineo — Aroma/sabor de grama recém-cortada ou folhas

verdes, Sensacgio na Boca (conforme apropriado para o estilo)
O Afingido por Iuz - Similar a0 aroma de um gamb4. Comente sg'e cotpo, aerbonamo calor, cm(;jsndxde: adstringéncia e sutras iens palabals .
O Metilico — Sabor de [ata, moeda, cobre, farro ou sangue. ) _
welodD | CAAgu0u I OLLO:
O Mofo — Aromas/sabores de rango, mofo ou bolor. Ry [Q LR T‘\h m s 1 j} k' ;QIUL ,Q'\,
O Oxidade —~ Qualquer sabor ¢ aroma como de vinho, papelao, i _[5
pel ou Xerez, ou uma combinagio destes.
%;nﬂllco - Especiarias (cravo-da-india, pimenta), fumaga, Impresséoc Geral G 4o
plﬁSﬁOO, fita adesiva e/ou remédio (clorofenol). Comente sobre o pmzer geral de beber sssocizdo & amosira, dé sugestdes de melhorias % .
O Solvente— Aromas e sabores de alcodis superiores (alcodis ( oL Cl}?.ﬂm/ gLy MM &X e

fusel}. Similar a aromas de acetona ou fhinner. YO - W 7 ) T“—'

AzedofAcido — Acidez em aroma e sabor. Pode ser intenso e ‘
limpo (deido latica), ob como vinagre (4cido acético). g

O Enxofre — O aroma de ovo podre ou fisfores queimando.

O Vegetal — Aroma e sabor de leguemes cozidos, enlatados ou
apodrecidos (repolho, cebola, aipo, aspargo ete.). .
N Total ad¥) - /50
O Levedura — Aroma ou sabor de pio, enxofre ou levedura.

Destacado (45 = 50): Exemplo do eatilo de classe mundial. Precisio de Estilo

Excelente (38 -44): Excmpliﬁcabem o estilo, requer minimos ajustes. Exemple Clissico O O O L1 Fora de Estilo

Muito Bom (30 - 37) Goralmo dentro dos para os do estilo, algumas falhas Mérito Téenico
E}D (21 - 29): Ema oalvo ne estile e/ou pequenas falhas, SemFalhas O 0O O 0O Falhas Significativas

Razodvel (14 -20), Seboresfaronas indesejados ou prandes deficiéncias de

estilo. Dosagraddve]. Intan
Problemitico (00 - 13): g:rl:i:iermmﬂs on sabores indesciados predominar. Dificil Maravilbose 0 O O O Sem Vida

BJCP Beer Scoresheer Copyright © 2012 Beer Judge Certification Pragram rev. 120213 Traduzido por Hinberto Frihlich (rumber fri@gmail.com)
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