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Como Ler a sua Sumula

pode ser usada para resumir as sensacdes
do juiz sobre aspectos da cerveja que nio

Coluna da Esquerda JUiZES elou AIUdantes se encaixam perfeitamente em uma das

Os juizes devem dar seus nomes ¢
sdo encorajados a fornecer informagdes de
contato para que vocé possa responder com
elogios ou criticas construtivas aos seus
comentarios. Por favor, nio espere que o
juiz se lembre da sua cerveja. E improvavel Numero de
que queixas sobre a sua pontuagio resulte
em qualquer coisa. a ndo ser inimizade, mas

organizador.

Verifique se todas as simulas estio corretas c
certifique-se o nome completo do
preenchido em cada uma. Anexe esta folha de rosto
sobre todas as sumulas antes de submeté-las ao

outras quatro se¢oes. A diferenga entre
juiz esta uma cerveja muito boa e uma cerveja de
: classe mundial muitas vezes pode estar em
detalhes sutis ou intangiveis. Da mesma
forma, cervejas sem falhas facilmente
. detectaveis podem carccer de um carater
Inscrlgao especial ou "mdgica”. Esta secio ¢ usada
para dar este retorno,

O Guia de Pontuagiio ¢ o scu guia

comentarios Uteis que apontem  erros N I
objetivos ou de baixa qualidade de feedback C para a compreensdo do significado de sua
podem ajudar o juiz a melhorar no futuro, Categoria N°_ <0 Subcategoria (a-f) pontuagao total na escala de 50 usada nesta
. : : . . stmula.
Se vocé sentir que hia um problema Posi¢do Ordinal na Rodada: de

significativo com a qualidade de julgamento [ Esta cerveja avangou para uma rodada mini-BOS Destacads {.45'5“) . '[.Jm ?xcm.p](‘ de
que recebeu, entre em contato com o classe mundial do estilo. Cerveja com
organizador da competi¢io. Sc o juiz Pontuagéo Final grande cardter ¢ sem falhas.

indicou um nivel BJCP, contate o BICP (no . Excelente (38-44) - Cervejas nesta faixa
enderego ao final desta folha). Inclua copias yjﬁ podem ndo ter falhas. mas podem estar
da simula e quaisquer outras informagdes faltando as caracteristicas intangiveis de
relevantes. Ao menos dois juizes da rodada em que a sua cerveja uma cerveja de classe mundial.

As scedes de Nivel e Qualificacées foi avaliada chegaram a um consenso sobre a sua Muito Bom (30-37) - Cervejas nesta faixa
do juiz sdo praticamente autoexplicativas. pontuacdo final. Nao ¢ necessariamente uma média | podem ter uma pequena falha (técnica ou
Apprentice ¢ um juiz que fez o exame aritmética das pontuagdes individuais. de estilo). ou podem estar carecendo de
pratico BJCP. mas ndo passou. Um juiz nio colocagéo equilibrio ou complexidade.

BICP ndo fez o exame. mas pode ter as

habilidades necessarias. Honorary Master ¢
Honorary GM sao niveis dados pelo BJCP

Bom (21-29) - Uma cerveja satisfatoria.
que geralmente sc cncaixa nos parimetros
do estilo. Pontuagdes perto da extremidade

como  reconhecimento  por  servigos
excepeionais ao BJICP e/ou & comunidade de cervejeiros caseiros. Os
outros sdo niveis do BJCP bascados na experiéncia do juiz e na sua
pontuagdo no exame.

As Defini¢des de Nomenclatura sio utilizadas por alguns Jjuizes
como uma forma abreviada de comunicar a presenga de caracteristicas
comuns da cerveja. Muitas. mas ndo todas. sio consideradas falhas na
cerveja. embora alguns sejam uma falha em alguns estilos e desejadas em
outros. Veja os comentarios do juiz no lado direito da folha para mais
informagoes.

Coluna da Direita

A designagio de Categoria e Subeategoria mostra o estilo contra
0 qual a sua cerveja foi julgada. A maioria da pontuagio recebida pela
sua cerveja representa o quio bem os juizes sentiram que sua cerveja
representou este estilo. Veja abaixo mais informagdes sobre pontuagio ¢
estilo.

A Inspegio da Garrafa ndo ¢ usada para determinar a sua
pontuagdo de cerveja. mas certas pistas para problemas potenciais podem
ser adquirida a partir de uma inspegio da garrafa. Por exemplo, "anel em
torno do colarinho”, uma linha de material que aparece no gargalo, na
superficie do liquido, as vezes ¢ um indicador de contaminagio, embora
possa ter outras causas. Esta se¢do também pode ser usada para
comentdrios sobre violagdo de algumas diretrizes do concurso, como o
uso de garrafas distintas ou tamanho da garrafa incorreto.

A maioria das inscrigies em competigdes fomebrew esta em
categorias que descrevem um determinado estilo de cerveja. Estes estilos
sdo geralmente derivados de uma cerveja comercial. ou grupo de cervejas
similares, ou um tipo de cerveja que ¢ popular entre os cervejeiros
caseiros. A pontuagdo atribuida a sua cerveja ¢ uma indicagdo do quio
préximo o juiz percebeu que sua cerveja sc encaixou nas caracteristicas
desse estilo. A adesdo ao estilo ¢ separada em quatro se¢des: Aroma,
Aparéncia, Sabor ¢ Sensaciio na Boca. Os juizes estio procurando a
presenca e¢/ou auséncia de caracteristicas diversas em cada uma dessas
quatro segdes, dependendo do estilo. Sua cerveja foi pontuada de acordo.

Na se¢do final. Impressdo Geral, o juiz expressa o quio agradavel
era a cerveja ¢ deve tentar oferccer sugestdes para melhoria. Também
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superior desta faixa podem ter apenas
algumas pequenas falhas ou estar um pouco fora do estilo e também
podem carecer de cquilibrio ou complexidade, Pontuagdes perto da
extremidade inferior deste intervalo tendem a ter mais falhas ¢ também
tendem a ter inconsisténcias de estilo.

Regular (14-20) - Esta cerveja tem sua parcela de problemas que podem
incluir erro dos parametros de estilo. sabores ¢ aromas indesejaveis.
problemas de equilibrio, contaminagdo. ou outras falhas importantes.
Pontuagdes perto da extremidade inferior desta faixa apresentam falhas
mais graves.

Problematico (0-13) - Uma cerveja com um problema grave (geralmente
contaminagio) que se sobrepdc a todos os outros sabores ¢ aromas.
Geralmente. mal pode ser provada.

Na caixa a direita do Guia de Pontuagdo. o juiz reiterou o retorno
dado nas cinco segdes pontuadas. dividindo-o de forma diferente. Sua
cerveja foi classificada em trés escalas: Precisdo de Estilo. Mérito
Técenico ¢ Intangiveis. O aroma de lapulo Cascade em uma Bohemian
Pilsener seria um exemplo de um problema na Precisiio de Estilo. Isso
pode ser pensado como um retorno sobre receita. Acidez excessiva que
geralmente indica um problema de contaminagio pode ser classificada
em Mérito Técnico. [sso pode ser pensado como retorno sobre processo.
Algumas caracteristicas ndo se enquadram perfeitamente em uma
categoria, por exemplo. aroma gramineo pode ser proveniente do tipo de
lapulo usado ou do uso de lupulo oxidado. Aqui o juiz tentou fazer a
melhor estimativa para estas classificagdes. Intangiveis classifica as
mesmas caracteristicas discutidas acima nas Impressoes Gerais. As
caixas de sclegdo também ddo ao competidor uma visio geral de
avaliagio da cerveja. Ao preencher as caixas de sele¢io, o juiz ¢
encorajado a pensar sobre a cerveja como um todo depois que as palavras
sdo escritas. Também podem ajudar a justificar a pontuagio final.

O Beer Judge Certification Program (BJCP)

O BJCP € a tnica entidade internacional que testa ¢ certifica juizes
de cerveja. O BJCP ¢ uma organizagdo sem fins lucrativos e juizes BJCP
ndo cobram pelos seus servigos. Entre em contato com o BJCP em:
Comp_Director@ BJCP.org (em inglés).

Tradugdo por Humberto Frahtich (lnanberto fr@ gmail com)



SUMULA DE CERVEJA
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vael ou Situagao no BJCP

O Apprentice
ONational

ORecognized O Certified

O Master O Grand Master
OHonorary Master OHonorary GM O Juiz de Hidromel
O Juiz Provisorio ONivel Pendente

Qualificacoes fora do BJCP:

OCervejeiro Profissional @ Beer Sommelier
O Certified Cicerone O Master Cicerone
O Treinamento Sensorial OOutro

ONao BICP

Definicdo de Nomenclatura (Marque os que se aplicam):

O Acetaldeido — Aroma ¢ sabor como de magi-verde.

O Alcodlico — 0 aroma, sabor ¢ efeito de calor do etanol e
superiores. As vezes descrito como “quente”.

O Adstringente — Aspereza prolongada. sensagio de
repuxamento e/ou secura no final/retrogosto:; sensagio aspera
de grios; sensagdo provocada pelas cascas.

O Diacetil — Aroma e sabor de mantciga artificial, butterscotch
ou foffee. As vezes percebido como sensagio escorregadia na
lingua.

O DMS (dimetilsulfureto) — Em baixos niveis. um aroma ¢ sabor

doce parecido com milho cozido ou enlatado.

O Esteres — Aroma ¢/ou sabor de qualquer éster (frutas,
aromatizantes de fruta ou rosas).

O Gramineo — Aroma/sabor de grama recém-cortada ou folhas
verdes.

O Atingido por luz — Similar ao aroma de um gamba.
O Metilico — Sabor de lata. moeda. cobre, ferro ou sangue.
O Mofo — Aromas/sabores de rango, mofo ou bolor.

O Oxidado — Qualquer sabor ¢ aroma como de vinho, papelio.
papel ou Xerez. ou uma combinagdo destes.

O Fendlico — Especiarias (cravo-da-india, pimenta). fumaga.
plastico, fita adesiva ¢/ou remédio (clorofenol).

O Solvente — Aromas e sabores de alcoois superiores (alcoois
fusel). Similar a aromas de acetona ou thinner.

O Azedo/Acido — Acidez em aroma e sabor. Pode ser intenso e
limpo (dcido latico). ou como vinagre (acido acético).

O Enxofre — O aroma de ovo podre ou f6sforos queimando.

O Vegetal — Aroma e sabor de legumes cozidos, enlatados ou
apodrecidos (repolho. cebola. aipo. aspargo ctc.).

O Levedura — Aroma ou sabor de pio. enxofre ou levedura.

alcoodis

|

N° categoria QJ 5 SubcTegona (a- f) (s N" lnscrlcao J
- )( ( " L‘-\-—-»—;-&

Subcategoria (por extenso) LA/ [/ ) J(/ Jf rf

Ingredientes especiais:

lnspe@éo da garrafa: El Tamanho, tampa, enchimento, remogio de rotulo apropriados etc,

Comentarios

Aroma (conforme apropriado para o estilo) f 12
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Aparéncia (conforme apropriado para o estilo)

Comente sobre cor, hmpidez e colarinho (retengdo, cor ¢ textura)
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Sabor (conforme apropriado para o estilo) l 2120
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Comente sobre corpo. carbonatagio, calor. cremosidade. adstringéneia ¢ outras sensagdes palatais
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Total ( ﬁ__‘ /50

Problemitico (00 - 13): ;.\ 4=

Destacado {45 - 50): Exemplo do estilo de classe mundial.

o] i ;
D Excelente (38 - 44): Exemplifica bem o estilo. requer minimos ajustes
< - . . .

' ~ ~ Geralmente dentro dos parametros do estilo. algumas falhas
r__.'\ Multo B()m {‘_’0 i "7}: I:](i.l:‘:il‘rl:’]l:n € dcniro dos paramelros sl e 5
e as
4l Bom {21 - 29): Ema o alvo no estilo e/ou pequenas falhas,
w .
o . Sabores‘aromas indesejados ou grandes deficiéncias de

. - . > !

< Razodvel (14 - 20): estilo. Desagradavel.
{D_’,: Fortes aromas ou sabores indesejados predominam. Dificil

Precisio de Estilo
ExemploClassico 0 O O O [ Forade Estilo

Mérito Técnico

SemFalhas X O O 0O O Falhas Significativas
Intangiveis

Maravilhoso &2 0O 0O O O Sem Vida
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Traduzido por Humberto Frallich (humberto. fr@gmail com)



SUMULA DE CERVEJA

http:/www.bjcp.org Programa de competi¢ao aprovado por AHA/BJCP  hitp://www.homebrewersassociation.org
ol
'Nome | N°categoria Subcategoria (a-f) _— N°Inscrigao |. -~
) A i | z ik Ly . -
5 ' Subcategoria (porextenso) __ )\ (0 M AT Der
PR R, i - ] = = i PR f -
:'D BJC BJCP Recognized Judge (E2256) \ Ingredientes especiais: HAcch ; Bl -7 , CRLO ; €.
i I
{Eman i ” . 5
v A [nspegao da garrafa: arT ho, tampa, enchimento, remogdo de rotulo apropriados etc.
Nivel ou Situagéo no BJCP: c irios
O Apprentice ORecognized OCertified £
ONational O Master O Grand Master __ Aroma (conforme apropriado para o estilo) L 12
O Honorary Master O Honorary GM O Juiz de Hidromel Comente sgbre malte, lipulo, ésteres ¢ outros aromaticos
OJuiz Provisério  ONivel Pendente AloMa (D ki g pil LT,
Qualificag6es fora do BJCP: MNTUCA ' OF caballo . 7o prrechep .
7 it a2 -
OCervejeiro Profissional O Beer Sommelier [ONao BICP Al Ac A T )=0c (DM (ARS v EONEUAT
O Certified Cicerone O Master Cicerone J - - / !
O Treinamento Sensorial O Outro . L1 £l L —
Definigao de Nomenclatura (Marque os que se aplicam): B A
Aparencia (conforme apropriado para o estilo) A 13
O Acetaldeido — Aroma ¢ sabor como de magd-verde. Comente sg)hrc cor, limpidez e colarinho (retengdo, cor ¢ textura)
. % ~ A sadA . N = ) A £
O Alcodlico — O aroma, sabor e efeito de calor do etanol e alcobis AT 9l il Ak ! s BCh, A ;e ontIME
superiores. As vezes descrito como “quente”. JE b Ay A (1A Cl Qe . [
O Adstringente — Aspereza prolongada, sensagdo de J
repuxamento e/ou secura no final/retrogosto; sensagdo dspera
de grios; sensagdo provocada pelas cascas.
00, $e039520, RrovOc P Sabor (conforme apropriado para o estilo) Aﬂ 20
O Diacetil = Aroma e sabor de manteiga artificial, butterscotch Comente s_obre malte, lipulo, caracteristicas da fermentagio, equilibrio, final/retrogosto e outras
ou foffee. As vezes percebido como sensagdio escorregadia na  carecteristicas de sabor - . ! N S
P A - - _ ; a | g {,_.f- I
lingua. il ral ATOTAS (O AL OA RS 4 AL LA
-1 ) f g f.i' - == n | -~ =l
O DMS (dimetilsulfureto) — Em baixos niveis, um aroma ¢ sabor YUup) 4.*/"-\" - ACLOxT ]'—" LS — WAL € CO

doce parecido com milho cozido ou enlatado.

O Esteres — Aroma efou sabor de qualquer éster (frutas,
aromatizantes de fruta ou rosas).

O Gramineo — Aroma/sabor de grama recém-cortada ou folhas 5

verdes. Sensacdo na Boca (conforme apropriado para o estilo) oI5
Comente snjbrc corpo, carbonatagio, calor, cremosidade. adstringéncia e outras sensages p;lla/l:lis

(a0 MERRO = DAY 2 ~CAODMA T A O~
il ; f* f [ - f o
A I’!Pﬁ_f AT N HT AN A rJ:

O Atingido por luz — Similar ao aroma de um gamba.

O Metilico — Sabor de lata, moeda, cobre, ferro ou sangue.

O Mofo — Aromas/sabores de rango, mofo ou bolor.

O Oxidado — Qualquer sabor e aroma como de vinho, papelio,
papel ou Xerez, ou uma combinagio destes.

£

O chj.licn - F.spcc_iarins (cravo-d:vs-indiu, pimenta), fumaga, Impresséo Geral 10
plastico. fita adesiva e/ou remédio (clorofenol). Comente sgbre o prazer geral de beber associado 4 amostra, dé sugestdes de Tclhurias i

O Solvente — Aromas e sabores de alcodis superiores (alcodis xiac2A Di8n)  W0erHad, TIa A A Ofl-(_."c.-
fusel). Similar a aromas de acetona ou thinner. n'?, ! / ACannA Gl e, Y i ! I O/f O COXUS

O Azedo/Acido — Acidez em aroma ¢ sabor. Pode ser intenso e L b:_ (A LOSMEUT A [+ g ',f) OA S
limpo (dcido latico), ou como vinagre (dcido acético). /s |

O Enxofre — O aroma de ovo podre ou fésforos queimando.

O Vegetal — Aroma e sabor de legumes cozidos. enlatados ou
apodrecidos (repolho, cebola, aipo, aspargo etc.).

Total 02 C’ /50
O Levedura — Aroma ou sabor de pdo, enxofre ou levedura.

Destacado (45 - 50); Exemplo do estilo de classe mundial. Precisio de Estilo
O - -
gl Excelente (38 - 44): Exemplifica bem o estilo, requer minimos ajustes. Exemplo Clissico O 0O O /L_.-./ O Fora de Estilo
< 3 i
S : = ~=y, Geralmente dentro dos parimetros do estilo, algumas falhas . -
= Muito Bom (30 -37): .o © _ Mérito Técnico
.—E’ Bom (21 - 29): Erra o alvo no estilo e/ou pequenas falhas. Sem Falhas )Z( o d O O Falhas Significativas
m
a 5 Sabores/aromas indesejados ou grandes deficiéncias de

. T S

% Razoivel (14 - 20): estilo. Desagradavel. y Intangiveis
Rl Problemitico (00 - 13); g:::;;r_ﬂmas gisbonis ndesSdos ipredamutam. D! Maravilhoso ;3/ O O O 0O SemVida
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Nivel ou Situagdo no BJCP:

O Apprentice ORecognized O Certified
ONational O Master O Grand Master __
OHonorary Master - OHonorary GM O Juiz de Hidromel

O Juiz Provisorio ONivel Pendente
Qualificagcbes fora do BJCP:

OCervejeiro Profissional O Beer Sommelier [ONio BJCP
O Certified Cicerone OMaster Cicerone
O Treinamento Sensorial O Outro

Definicdo de Nomenclatura (Marque os que se aplicam):

O Acetaldeido — Aroma ¢ sabor como de magi-verde.

O Alcodlico — O aroma. sabor ¢ efeito de mlor do etanol e alcoois

superiores. As vezes descrito como “quente™.

0O Adstringente — Aspereza prolongada, sensagdo de
repuxamento e/ou secura no final/retrogosto: sensagdo aspera
de grios: sensagdo provocada pelas cascas.

O Diacetil — Aroma ¢ sabor de manteiga artificial. butterscotch
ou foffee. As vezes percebido como sensagdo escorregadia na
lingua.

O DMS (dimetilsulfureto) — Em baixos niveis. um aroma ¢ sabor

doce parecido com milho cozido ou enlatado.

O Esteres — Aroma e/ou sabor de qualquer éster (frutas,
aromatizantes de fruta ou rosas).

DO Gramineo — Aroma/sabor de grama recém-cortada ou folhas
verdes.

O Atingido por luz — Similar ao aroma de um gamba.
O Metlico — Sabor de lata, moeda, cobre, ferro ou sangue.
0O Mofo — Aromas/sabores de rango, mofo ou bolor.,

O Oxidado — Qualquer sabor e aroma como de vinho., papeldo,
papel ou Xerez. ou uma combinagio destes.

O Fendlico — Especiarias (cravo-da-india, pimenta), fumaga,
plastico. fita adesiva e/ou remédio (clorofenol).

O Solvente — Aromas e sabores de alcodis supcriores (alcoois
fusel). Similar a aromas de acetona ou thinner.

O Azedo/Acido — Acidez em aroma e sabor. Pode ser intenso e
limpo (4cido latico). ou como vinagre (4cido acético).

O Enxofre — O aroma de ovo podre ou fésforos queimando.

O Vegetal — Aroma e sabor de legumes cozidos, enlatados ou
apodrecidos (repolho. cebola, aipo, aspargo etc.).

O Levedura — Aroma ou sabor de pdo. enxofre ou levedura.

Ingredientes especiais:

N° categoria =/QZ Subcategoria (a-f) & N° Inscrigéo| o
Subcategoria (por extenso)

—I

S

Inspegéo da garrafa: ﬁ Tamanho, tampa. enchimento, remogio de rotulo apropriados ete.

Comentiries (¥ 1,}4;.-’ 4 i
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Aroma (conforme apropriado para o estilo)

Comente sobre malte, lipulo, ésteres ¢ outras aromaticos
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Aparéncia (conforme apropriado para o estilo) = /3
Comente sobre cor, limpideg e colarinho {retengiio, cor ¢ textura
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Sabor (conforme apropriado para o estilo)
Comente sobre malte, lupulo, caracteristicas da fermentagio. equilibrio, final Tetragosto ¢ outras

caractensticas de sabor
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Sensacdo na Boca (conforme apropriado para o estilo) X /5
G omcnh. sobre corpo. carbonatagio, calor, cremosidade, 1dstr|nu_m|1 ¢ outras sensagoes palatais
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Impressao Geral
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Total __ /7 50

Destacado (45 - 50): Exemplo do estilo de classe mundial.

Muito Bom (30 - 37):

minimas,

Bom (21 - 29): Erra o alvo no estilo e/ou pequenas falhas,

Razoavel (14 - 20):

estilo, Desagradavel,
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T
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e
e
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w
O
<
>
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Problemitico (00 - 13): ;o0 ©

Excelente (38 - 44): Excmplifica bem o estilo, requer minimos ajustes.

Geralmente dentro dos parimetros do estilo, alpumas falhas

Sabores/aromas indescjados ou grandes deficiéncias de

. Fortes aromas ou sabores indesejados predominam. Dificil

Maravilhoso

Exemplo Classico O

Sem Falhas O

O

Precisao de Estilo

O O 0O \{Q Fora de Estilo

Meérito Técnico

O O O O FalhasSignificativas
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