Quando NAO devo reutilizar leveduras

Nunca reutilize leveduras utilizadas em cervejas de alta densidade (mator que 1.070)
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Nunca reutilize leveduras de fermentacGes atipicas (fase lag muito longa, fermentacio
demorada, baixa floculagio, alta densidade final, etc)

Nunca reutilize leveduras de fermentages com off-flavors

Nio ufilize leveduras armazenadas por longos periodos (mais de 2 semanas) — a nio ser
que voceé faca uma propagacio



