
GOOSE ISLAND
MIDWAY 

SESSION IPA
( CLONE )

L: 20L 
IBU: 30
ABV: 4,1
OG: 1,041
FG: 1,009
EBC: 11

%

INGREDIENTES

  4,0 KG MALTE PILSEN
   300 G MALTE TRIGO
   350 G MALTE BLUMENAUER I  
     18 G LÚPULO HALLERTAU
     33 G LÚPULO AMARILLO
     28 G LÚPULO MOSAIC
     1 PC WHIRFLOC
     1 PC AMERICAN ALE

MOSTURA

60 MIN - 66°C
10 MIN - 77°C ( MASHOUT )

FERVURA

FERVURA 60"

60" - 10 G LÚPULO HALLERTAU
15" - 18 G LÚPULO AMARILLO
15" - 13 G LÚPULO MOSAIC

FERMENTAÇÃO

* OXIGENAR O MOSTO

18°C – 7 DIAS
15°C – DRY HOP
  0°C – 7 DIAS

DRY HOP
-   8 G LÚPULO HALLERTAU
- 15 G LÚPULO AMARILLO
- 15 G LÚPULO MOSAIC

  

  

  

OBSERVAÇÕES

BEERBOOKBR

- PODE-SE UTILIZAR CLARIFICANTE PARA 
ACELERAR A CLARIFICAÇÃO.

- MALTE BLUMENAUER ENTREGA COR SEM 
DEIXAR GOSTO DE CARAMELO PRESENTE.

 PRODUÇÃO DE CERVEJA ARTESANAL 
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