Specialty IPA
Autor: Cassiano Schneider

Tipo: Somente Graos

IBU : 26 (Tinseth)
BU/GU : 0.62
Cor : 8 EBC
Carbonatacao : 2.6 CO2-vol

Densidade Pré Fervura : 1.036
Densidade Original : 1.042
Densidade Final . 1.9010

Fermentaveis (4 kg)

3.2 kg - Pilsner 3.9 EBC (80%)
500 g - Trigo 3.7 EBC (12.5%)
300 g - Carahell 25.5 EBC (7.5%)

Ldpulos (90 g)

15 min - 15 g - Amarillo - 9.2% (8 IBU)
15 min - 15 g - Centennial - 10% (8 IBU)
15 min - 15 g - Mosaic - 12.25% (10 IBU)

Hop Stand

5 min infusdo @ 77 °C

Dry Hops

2 dias - 15 g - Amarillo - 9.2%

2 dias - 15 g - Centennial - 10%

2 dias - 15 g - Mosaic - 12.25%
Diversos

Mostura - 2 g - Calcium Chloride (CaCl2)
Mostura - 3 g - Gypsum (CaS04)

Mostura - 3 ml - Lactic Acid

Lavagem - 2.8 g - Calcium Chloride (CaCl2)
Lavagem - 4.2 g - Gypsum (CaS04)
Levedura

1 pct - Levteck American Ale TeckBrew 10

www . brewfather.app

Panela 451

Volume do Lote : 20 L
Tamanho da Fervura: 28.27 L
Volume Pdés Fervura: 24.27 L

Agua de Mostura : 12 L

Agua de Lévagem : 18.34 L 8 EBC
Temp. da agua de .: 78 °C

Tempo de Fervura : 60 min

Agua Total :30.34 L

Eficiéncia do Equipamento: 66.7%
Eficiéncia da Mostura: 77.7%

Perfil de Mostura

Baixo corpo (alta fermentabilidade)
55 °C - 5 min - Protease

66 °C - 30 min - Beta Amilase

72 °C - 20 min - Alfa Amilase

78 °C - 10 min - Mash Out

Perfil de Fermentacao

Ale Geral

19 °C (3 dia de rampa) - 3 dias - Primaria
21 °C (1 dia de rampa) - 1 dias - Secundaria

24 °C (2 dia de rampa) - 2 dias - Descanso Di...

18 °C (2 dia de rampa) - 2 dias - Dry hop
3 °C (7 dia de rampa) - 7 dias - Cold Crash

Medidas

pH da Mostura:

Volume da Fervura:
Densidade Pré Fervura:
Volume Pés Fervura:
Densidade Original:
Agua no Fermentador:
Volume do Fermentador:
Densidade Final:

Volume de Envase:



